kR kK
S8 Noguliy

WWW.THV.HU



Kedves Gyerekek!

Most, hogy nem tudunk személyesen talalkozni,
arra gondoltam, hogy készitek Nektek egy Uj
foglalkoztato fiizetet.

Ebben talaltok egyediil megoldhaté feladatokat, de
ajanlok Nektek kdzds, csaladi jatékot is.

A fiizet végén egy kis meglepetést is talaltok!

Tartsatok ki, maradjatok otthon, hogy mielébb sze-
meélyesen is djra talalkozhassunk!

Szeretettel, .

Visi Mokus
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Betu jatek




Visi Mokus Kuj»

@ Milyen nagysagti egy mékus agya?

Di6 Bab Kiwi

Flilevel Szemével Farkaval

@) Mekkora egy kifejlett mékus nagysdga?

5-10em 45-50cm 20-30cm

© Hogyan kommunikalnak a mékusok?

Cincogassal Ugatassal Mutogatassal
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Csa'ﬁdi beSZélgeté' cetll.k

Ezt a jatékot barmikor egyiitt jatszhatod a csalddoddal. Uljetek kérbe és hizzatok az itt taldlhats

cetlikbél és fejezzétek be a mondatokat. Jatszhatjatok ugy is, hogy mindenki masik cetlit hiz, de

ugy is, hogy a csalad minden tagja befejezi az adott mondatot. Ha elfogytak a cetlik, Ti magatok is
kitalalhattok djabb befejezendé mondatokat. JO mékazast!

Azt szeretem a legjobban a hazunkban, hogy ...
Aki legtobbszor bajba kerdil a csaladban, az ...

Azt szeretem legjobban az anyukamban, hogy 4 ...
A sziileim azzal szoktak batoritani, hogy ...

A hazunkban a kedvenc helyema... mert ...

Olyan szlilo szeretnék lenni, aki mindig ...
Szerintem az a j6 gyerek, aki ...

Akkor jo testvér valaki, ha...

Kosz6ném a sziileimnek, hogy...
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Azért szeretek ennek a csaladnak a tagja lenni, mert...



Meglepetés recept
Visi Mokus kedvence,
a mogyoros csokoladés kehely

Ezt a desszertet a gyerekek is elkészithetik, mert nem csak kénnyd, de nagyon finom is.

Hozzavalok:

- 18dltej

+ 3dlhabtejszin

« dkg zselatin
N\ - 06dlviz
« 75dkg étecsokoladé
« 75dkg fehércsokoladé
+ 5dkg tort mogyoré
(fele-fele aranyban
tessziik majd a kétféle
csokoladéhoz)
db tojassargaja

Elkésziteés:

A csokoladékat kiilon-kiilon megolvasztjuk, a zselatint a vizzel felontjiik és duzzasztjuk. A tejszint
kemény habba verjiik.

Ezutan a tejet a tojassargajaval allandé keverés mellett kb. 80 °C-ig felhevitjiik, majd a tiizrél levéve,
belekeverjiik a zselatint. Ezt a keveréket két részre osztjuk, elkeverjiik benniik a csokoladékat és a
tort mogyorot, és lehditjiik kb. 30 °C -ra, majd a tejszinhabot is két részre osztjuk és elkeverjiik a
csokoladés krémekben.

Az elkésziilt krémeket rétegezve poharakba toltjiik, teljes kihdilés utan fogyasztjuk.

Jo étvagyat!



